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Les 8 cépages rouge du décret de l’appellation Châteauneuf-du-Pape y sont 
tous dans les proportions suivantes : Grenache 53%, Mourvèdre 21%, Syrah 9%, 
Vaccarèse 8%, Cinsault 5%, Counoise 2%, Muscardin 1% et Terret 1%. 
 
Robe soutenue, rouge franc. 
 
Nez assez puissant, une certaine complexité, on trouve également un nez de 
confiture de fruits rouges, légèrement épicé, franc. 
 
Attaque souple mais bien charpenté, tannins puissants et serrés, finale réglissé, 
bonne PAI (persistance aromatique intense), bien équilibré. 
 
 
Châteauneuf-du-Pape encore jeune, fermé, timide, attendre 2010 pour ouvrir 
les premières bouteilles.  
 
Il sera alors d’un accord parfait avec toutes les variétés de gibiers en civet. 
  


