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Nature des Sols : Sols pauvres, sablonneux. 

Vendanges : mécaniques.
Vinification traditionnelle : longue macération avec un passage en Foudres de Chênes de 10 mois environ.

Afin que leur complémentarité soit optimisée, l'assemblage des cépages est réalisé dès la vendanges. Le Grenache reste dominant avec 49% mais s'accompagne                            de la Syrah 22 %, du Mourvèdre 15%, du Marselan 7% et du Cinsault 7%. 

Commentaires dégustation:
Robe rouge intense, franc.
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Le premier nez possède beaucoup d'arômes primaires, de fraîcheur et l’agitation révèle des notes très fruités, fruits rouges. 

Un Côtes du Rhône aux tannins fondus, gouleyant, friand, souple et frais à la fois. Bonne longueur en fin de bouche. 

Un vin d’accès aisé qui accompagnera agréablement vos soirées pizzas, grillades d’été, vos assiettes de charcuteries, tapas..…










